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Arancine
Mini Rice Balls

Paneclle Special
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Pasta Cchi Sardi

B

Pasta Con Cavolfiore

Pasta with Cauliflower

Trippa alla Siciiana
Tripe
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Bucatini with Fresh Sardines

Pasta cchi Vraocculi Artiminali

520

Antipasti Appetizers

Bruschetta

Buflala Moeearella Caprese

Fresh Bufala Mozzarella and Tomato

Vongole Gratinate
Clams Oreganate

Italiano Freddo Per 2

Imported Cured Meats and Cheese

Prosciullo i Parma e Melone
Parma Prosciutto & WMelon

Antipasio Caldo
Hot Antipasto

Zuppa di Vongole
Pol o Clams

Zuppa di Cozze
Pol of Mussels

Portobello alla Griglia
Grrilled Porlobello Mushroomms

Cocktail di Gamberi all'ltaliana
Shrimp Cockiail llalian Style

Jumbo Shomp

Rollatini di Melanzane
Eggplanl Rollatini

Osiriche [12)
Oysters

Vongole Crude (12)
Raw Clams

145 GREAVES LANE, STATEN ISLAND, NY 10308
TEL. 718-227-2400b, FAX: 7185-227-2407
WWW. ml]aparadianf-qtaurant com
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Primi Piatti

Paccheri al Pomodoro
Large Rigatoni in Tomato Sauce

Paccheri alla Norma

Fresh Tomato Sauce topped with
Fricd Eggplant and Ricotla Salata
Spaghetti Carbonara

Spaghelli Vongole
Spaghetti with Clams

Spaghelli Cozze
Spaghetti with Muossels

Spaghelli Frutli di Mare
Spaghett] with Mixed Seafood

Spaghelli Ricci di Mare
Spaghetti with IFresh Sea Urchin

Spaghetti Nero di Seppia
Spaghetti with Black Sauce

Spaghetti Pultanesca
Pennette alla Vodka
Rigatoni Bolognese
Gnocchi al Peslo
Gnocchl Sorrentina

FPappardelle Porcinld

Pappardelle with Porcini Mushrooms

408

&2

524

332

Pappardelle Ciliegino Pomodoro e Gamberi 528
Pappardelle with Cherry Tomatoes, Shrimp

Pappardelle Aragosta
FPappardelle with Fresh Lobster

MP

Zuppe e Risotti

Risoffi

Risotto Asparagi ¢ Gamberi 532
Risollo with Asparagus & Shrimp

Risollo Porcini 8532
Risollo wilh Porcind Mushrooms

Risolto FPratti odif Mare S28
Risolto with Mixed Seafood

Risotto Gamberi & Zucchine 232
Risotto with Shrimp & Zucchine

Risotto Asparagi =24
Risotto with Asparagus
Risotto Cuori di Carciofi 528

Rizotto with Astichoke Hearts

Zuppe

Zuppa di Fagioli 512
Bean Soup

Zuppa di Lenticchie 512

Lentil Soup

Zuppa di Pollo 312
Chicken Soup

Minestrone laliano S12
Minestrone Soup
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Entrée

Pollame

Cotoletta Milanese

Scaloppine al Vino Bianco
Chicken Scaloppine

Scaloppine con Funghi
Scaloppine with Mushrooms

Piccata al Limone
Chicken in Lemnon Sauce

Scaloppine al Marsala
Chicken Marsala

Pollo Scarpariello

Pollo Parmigiana

Maiale

Salsiceia con Broccoll Rape

Filetto di Maiale con Funghi

Costatine di Maiale
Pork Chop

Scaloppine di Maiale al Vino Blanco

Trowolting Siciliarni

Entrée served with Vegetables Julienne
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Entrée

Carni Bovini

Bistecca ai Ferri 100
Ribeve Steak

Bisteooca al Ferri 1602
Ribeye Steak

Bislecea Fiorenlina 28 /320
T-Bone Steak

Bistecea Pizzaiola
Ribeye Steak

Filetio di Manzo Pepe Verde
Fillet Mignon

Vitellina di Latte

Coslala di Vilellina
Veal Chop

Cololella Milanese
Vieal Cutlet

Scaloppine al Marsala
Veal Scaloppine Marsala

Scaloppine alla Francese
Veal Scaloppine in French Sauce

Scaloppine al Limone
Veal Scaloppine in Lemon Sauce

Scaloppine ai Funghi
Veal Scaloppine

Agnello

Costatine di Agnello
Lamb Chop
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Entrée

Inzalate e Contorni

I
I

“‘}{r Fesce Inzalate %
Eid B
Sl Ste
Ty Filetio di Branzino alla Griglia 532 Baby Rucola 512 i
Bkt Grilled Branzino g
f%f(—-‘ Tre Colori 510 5%
:j—,;% Filello di Salmone alla Grigia  $26 Tricolor Salad Y
(*_{E‘C_l Grilled Salmon [
ﬁ:‘g: Villa "aradiso S18 !
L}fi‘? Filelio di Salmone Livornese 526 5
:i_r_li Salmon Livormese Yucchine Fritle 510 i
3 Fried Zucchine 8-
o g Grigliata di Gamberoni S28 %g_"
L}Q Grilled .Jumbao Shrimp Caesar Salad 512 ::@
v |
el Filetto di Telapia S20 Contorni gﬂ’g
(';% Tilapia =i
ML Fatate Fritie S8 A
L% Frillura di Gamberi 523 French Fries Tl
D] Fried Shrimp [l
% Patate al Forno S8 ‘}?{!
;‘f(j Frittura di Gamberi ¢ Calamari 528 Balked Potato |1
% Fried Shrimp and Calamari %!(*1'
= Puree di Patate a8 i
525-( Gamberi Fra Diavolo 232 Mashed Potatoes :— 3
*}:ﬁ Shrimp Fra Diavolo s
iy Peperonata dello Chel 512 o
,%g Scungilli Fra Diavolo 532 Chel's Pepper Salad i)
= 4ad
' 'E’l Calamari Fra Diavolo G724 Caponata di Melanzane 518 ¥

| Eggplant Salad iz
chelz Insalata di Mare 325

Fish Salad Grigliata di Vegeiali 512

- Grilled Vegelables
i

A Aragosia M
7 % L{:Eit{:r Asparagi Grigliati 516
;ﬁ% Grilled Asparagus -
L F i
[ Chilean Seas Hass M ]
'% e e o Broceoli di Rape 512 I.__AI,_'-
e Broccoli Rabe b”{::'

; Dole Sogliole Fillet 542 s : AR,

i__ = Spinaci 512 EI;,
I Entrée served with Vegetables Julienne e ’fi
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